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TOMATE "EDEN’

Helado de burrata, infusion de café y ginebra, con aceite de albahaca FLOWER POWER

Nubes de flor de azahar, merengues de lavanda, helado de citronela, melén y sopa helada de

jazmin

STEAK TARTAR

De Mudéjar, alifio clasico y tuétano a la brasa ) i
MELON CAIPIRINA

Sopa fria de menta, meldn en caipirifia y helado de coco
LANGOSTA ROJA

Ensalada de langosta roja, tomate cherry, frutas y aceite de albahaca
CHOCOLATE "ALTO EL SOL’

Agregue Caviar Oscietre a su plato - 4€/gr L,
88 P 8 Untuoso de chocolate 65%, praliné de avellanas y algarroba, y sorbete de pulpa de cacao

ATUN ROJO MEDITERRANEO
Tartar, vegetales encurtidos de Ibiza y aromas de montafa PETITE FOURS
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LUBINA SALVAIJE

Escamas de pescado asado, salsa verde con judias verdes y cebolla con capas de jamdn
Ibérico

VACA RUBIA GALLEGA
Lomo asado en horno de carbén con vino de la tierra de Ibiza y puré de patatas ahumado

ANYELL DEIVISSA
Solomillo lacado, caviar de berenjena y aceite de oliva

RAVIOLIS DE GAMBA ROJA
Raviolis caseros con reduccién de gambas, citronela, jengibre y emulsién de perejil



